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PROPOSITION DE BUFFET FROID  

(sans service, en livraison) 

 
3 SALADES AU CHOIX 

  

 

 
 
MEXICAINE: QUINOA, AVOCATS, MAÏS, SALADE. 
 
AMÉRICAINE: SALADE ROMAINE, CROUTONS, PARMESAN, SAUCE PERSILLADE. 
 
ANTILLAISE: CHEVICHE DE CREVETTES AU PIMENT VÉGÉTARIEN. 
 
GRECQUE: YAOURT DE BREBIS, CONCOMBRE, TOMATES, OLIVES NOIRES. 
 
THAÏLANDAISE: VERMICELLES DE SOJA, PAMPLEMOUSSE, MANGUE, OIGNONS, AIL, CRÉME DE 

NOIX DE COCO. 
 
INDIENNE: LENTILLES, OIGNON ROUGE, CAROTTES, CURRY, CORIANDRE. 
 
ESPAGNOLE: TOMATE, POIVRON VERT ET ROUGE, LAITUE, OLIVES VERTES. 
 
JAPONAISE: CHAMPIGNONS SHII-TAKÉ, CAROTTES, SAUCE SOJA, RADIS NOIR. 
 
ITALIENNE: PENNE RIGATE TRICOLORE, HARICOTS ROUGES, HUILE D'OLIVE, AIL, VINAIGRE 

BALSAMIQUE. 
 
LIBANAISE: BOULGOUR, OIGNON, TOMATE, COURGETTE, MENTHE 
 
TERROIR : POMME DE TERRE, POULET, SALADE, TOMATES, CHAMPIGNONS 
 
VÈRONNAISE : LARDONS, SALADE, TOMATES, ASPERGES 
 
TOURANGELLE : SALADE, RILLONS EN DÉS, STE MAURE, OIGNONS NOUVEAUX 
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PLAT PRINCIPAL 
(possibilité en plat chaud + 2€) 

 

 

 ASSORTIMENT DE VIANDE FROIDE ( RÔTI DE PORC, ROSBEEF)  

 GÉLINE DE TOURAINE RÔTI 

 POITRINE DE VEAU CUITE 18 HEURES  

 FAUX FILET FAÇON ROSBEEF 

 ROULÉ DE CARRELET AUX POIVRONS DOUX 

 AÏOLI DE CABILLAUD AUX PRIMEURS 

 FILET DE CANETTE AU BALSAMIQUE  

 

 

2 FROMAGES AU CHOIX  



 CAMENBERT DE NORMANDIE  

 REBLOCHON 

 BRIE DE MEAUX  

 TOMME GRISE D’AUVERGNE  

 ROQUEFORT  

 CŒUR DU BERRY (CHÈVRE) 

 PAVÉ DE JADIS (CHÈVRE) 

 STE MAURE DE TOURAINE 

 GORGONZOLA 

 COMTÉ 6/8 MOIS   
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DESSERT 

 

 TARTE VIGNERONNE 

OU 

 MOELLEUX DE POMMES TAPÉES DE RIVARENNES 

OU 

 FONDANT DE COINGS CONFITS AU CARAMEL 

 

 

 

FOURNITURES (par convive) 

 

 1 VERRE 

 1 JEU DE COUVERTS 

 2 ASSIETTES 

 NAPPES ET SERVIETTES EN PAPIER BLANC 

 

 


